GRIGNOTAGES

6 Huitres N°3 Les Parcs de I'Impératrice de Joél Dupuch 18 €
Croquettes de crevettes grises au piment d'Espelette 13 €
Tataki de thon, sauce Sriracha et sarrasin croustillant 14 €
Encornets croustillants au basilic thai et sauce aigre-douce épicée 16 €
Croque Monsieur truffé au jambon blanc de la maison Lesage 14 €

Croquettes au Speck 12 €

Bavette de boeuf facon “tigre qui pleure”, cacahuéte et coriandre 15 €
Burrata crémeuse, focaccia tiede 13 €
Petites pommes dauphines et mayonnaise & la truffe 11 €
Tapenade d'olives de Kalamata au basilic frais, focaccia tiede 11 €
Pizzette & |'oignon doux, créme de moutarde et pousses de roquette & |'huile de truffe 11 €
Copeaux de jambon Speck et gressins, [égumes marinés 15 €

Assiette de fromages affinés Romain Olivier 16 €

ENTREES

Foie gras de canard poélé, condiment butternut et balsamique, courge spaghetti 18 €

Tartare de beeuf au couteau, condiment poivron et paprika fumé 15 €

CEuf parfait, mousse de champignons et poélée de girolles 15 €

Soupe d'éfrilles, croltons & 'ail et herbes fraiches 16 €

PLATS

MER

Salade de croquettes de crevettes 27 €

Risotto d’automne & la courge et aux champignons 28 €
Poélée de coquillages en persillade

Steak de thon mi-cuit 29 €
Mousseline de butternut, fenouil réti et sauce vierge au piment doux

Dorade Sébaste grillée 26 €
Mousseline de pomme de terre, cétes de sucrine et sauce rouille

Sole grillée 42 €
Beurre meuniére et poélée de pommes grenailles aux épinards

Queue de homard bleu juste cuite, pates liées & la bisque 44 €

TERRE

Salade Amour 26 €
Filet de volaille, cceurs d'artichauts confits, pomme rétie, fruits secs et salade croquante

Filet de volaille jaune grillé 30 €
Sauce morilles au vin jaune et riz pilaf

Poitrine de cochon confite et grillée, poélée de légumes d’automne et jus corsé 26 €

Quasi de veau réti mousseline de butternut et grenailles réties 28 €
Sauce marchand de vin

Noix d’entrecéte de boeuf persillée 39 €
Purée de pomme de terre au beurre noisette, potimarron réti et jus corsé

Tartare de beeuf au couteau 30 €
Condiment poivron et paprika fumé, pommes dauphine

VEGETAL

Risotto d’automne & la courge 26 €
Poélée de champignons et potimarron réti

A~

A PARTAGER

Pates & la truffe
62 € /pour deux couverts
Créme de truffe et poélée de champignons

Céte de beeuf persillée
96 € /pour deux couverts
Légumes de saison rétis, jus corsé et salade verte

GARNITURES
SUPPLEMENTAIRES

Riz pilaf - 5€
Mousseline de pomme de terre - 5€
Pommes grenailles réties - 5€
Salade verte - 5€
Pates au beurre - 5€

Pommes dauphines et mayonnaise truffée 11€

Légumes de saison - 5€

Mayonnaise Sriracha ou truffée - 1€

B e

DESSERTS

Mille-feuilles pomme caramel 13 €
Tartelette citron meringuée 13 €
Choux poire et praliné 13 €
Fondant cceur coulant chocolat Sao Palme 75% 13 €
Coupe glacée aux fruits de saison 13 €
Mont blanc revisité 13 €
Pavlova aux fruits de saison 13 €
Café ou thé gourmand 13 €

Mousse au chocolat facon grand-mére a partager 20 €

Assiette de fromages affinés Romain Olivier 16 €




