ENTREES

Noix de Saint-Jacques juste saisies, panais crémeux et sarrasin croustillant 17 €
Foie gras de canard poélé, condiment butternut et balsamique, courge spaghetti 18 €
Tartare de boeuf au couteau, condiment poivron et paprika fumé 15 €

CEuf parfait, mousse de champignons et poélée de girolles 15 €

~

MENU MOMENT

DEUX SERVICES, 29 €
TROIS SERVICES, 37 €

Merci de demander & notre chef de rang le menu de la semaine

N /

PLATS
k-

MER

Brochette de noix de Saint-Jacques grillée, pak-choi et céleri fondant, sauce aux agrumes 31 €
Salade de croquettes de crevettes 27 €
Brochette de noix de Saint-Jacques, poélée de légumes racines et créme d'agrumes 30 €

Risotto d’automne a la courge et aux champignons 28 €
Poélée de coquillages en persillade

Steak de thon mi-cuit, mousseline de butternut, fenouil réti et sauce vierge au piment doux 29 €

Dorade Sébaste grillée 26 €
Mousseline de pomme de terre, cotes de sucrine et sauce rouille

TERRE
Salade Amour 26 €
Filet de volaille, coeurs d'artichauts confits, pomme rétie, fruits secs et salade croquante
Quasi de veau réti, mousseline de butternut et grenailles réties, sauce marchand de vin 28 €

Tartare de beeuf au couteau, condiment poivron et paprika fumé, pommes dauphine 30 €

Noix d’entrecéte de beeuf persillée 39 €
Purée de pomme de terre au beurre noisette, potimarron réti et jus corsé

Céte de beeuf persillée
96 € /pour deux couverts
Légumes de saison rétis, jus corsé et salade verte

VEGETAL

Risotto d’automne a la courge 26 €
Poélée de champignons, potimarron réti

GARNITURES SUPPLEMENTAIRES

Au choix / 5€
Riz pilaf - , Mousseline de pomme de terre -
Pommes grenailles réties - Salade verte -
Pates au beurre - Légumes de saison -

Pommes dauphines et mayonnaise truffée 11€

DESSERTS

Tartelette citron meringuée 13 €
Fondant coeur coulant chocolat Sao Palme 75% 13 €

Coupe glacée aux fruits de saison 13 €

Mousse au chocolat facon grand-mére & partager 20 €

Comme un Affogato & la Vodka Belvedere Café 9 €

Café ou thé gourmand 13 €




