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HEALTHY DRINK
Matcha 5 €

Chaud ou froid

GREEN BOOST 20c. 6 €
Pomme — Céleri — Concombre
Biere Sans alcool Louis Motte Cordonnier 33cl 7 €

GRIGNOTAGES
A PARTAGER OU PAS..
CITRUS KICK 20c. 6 €
Gin Tanqueray Sans alcool - Tonic Hysope 10 €

Houmous de pois chiches, graines de tournesol et zaatar 9 €
Pamplemousse — Orange — Gingembre

Croque monsieur truffé au jambon blanc de la maison Lesage 14 €
ENTREES
Oeuf parfait, espuma de butternut et pleurotes réties 11 € ,
GARNITURES SUPPLEMENTAIRES 5 €
Gravlax de truite au sel fumé, chou fleur crémeux et en pickles 13 € ) .
Frites fraiches -
Mousseline de pomme de terre au beurre noisette -
Légumes de saison —

Salade verte —
Riz pilaf -
Poélée de pates -

1€

7€

Mayonnaise truffée, Ponzu ou nature —

Noix de Saint-Jacques juste saisies, panais crémeux et sarrasin croustillant 17 €
Truffe Melanosporum fraiche rapée (2.5 g) -

Foie gras de canard poélé, légumes racines fondants et jus de veau 18 €

PLATS
o
MENU MOMENT

Demandez & notre chef de rang le menu de la semaine

MER

Waterzoi de poisson blanc au paprika fumé, [égumes vapeur 24 €
DEUX SERVICES, 29 €
37€

Salade de croquettes de crevettes grises au piment d'Espelette 27 €
TROIS SERVICES,

Brochette de noix de Saint-Jacques grillée, pak-choi et céleri fondant, sauce aux agrumes 31 €
DESSERTS

Comme un Affogato a la Vodka Belvedere Café 9 €

Mi-cuit de thon, mousseline carottes et betteraves , salade de chou croquant 28 €

TERRE
Café ou thé gourmand 13 €

Volaille fondante aux champignons, sauce poulette et garniture au choix 23 €
Blanquette de veau confit, [égumes vapeur et riz pilaf 27 €
Tartare de boeuf condiment & la betterave, salade d'herbes et frites 29 €
Tartelette citron meringuée 13 €
Fondant coeur coulant chocolat Sao Palme 75% 13 €
Riz au lait vanille de Madagascar au caramel beurre salé & partager 20 €

. Entrecéte de boeuf persillée 39 €
Echalote confite, garniture au choix et jus de veau
Céte de beeuf persillée
96 € /pour deux couverts
Frites fraiches et salade verte, jus de veau
Assiette de fromages affinés Romain Olivier 16 €
N N,
Tous nos prix sont indiqués en Euros. Service compris, Prix TTC. La liste des allergénes est disponible sur demande.

VEGETAL

Risotto truffé, courge confite et pickles, noisettes 26 €
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RESTAURANT

PLUS D'INFORMATIONS
SUR LE NU

ALLERGENES
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www.nu-lille.fr



