n
SAMEDI 31 OCTOBRE 2026

VAMPIRE SOCIETY

// 60€

UN VERRE - UNE TABLE - UNE VUE

ENTREES

Effeuillé de cceur de faux-filet de bceuf
fumé, mousseline de patate douce a l'ail
noir, salsifis fondants et croustillants

ou

Tartare de noix de Saint-Jacques, betterave
chioggia et huilegrette de hareng au citron
vert

PLATS

Quasi de veau roti, mousseline de chou fleu,
carottes fondantes et jus de veau au beurre
d'estragon

Qu

Gambas grillées, rigatonis a la créeme de
potimarron, pecorino et noix, pak choi
croquants

DESSERTS

Tartelette poire, vanille de Madagascar,
noix de pécan et coulis de cassis

ou

Fondant au chocolat, créme anglaise et tuile
croustillante au caramel

Service compris - Prix TTC
Liste des allergénes disponible sur demande




	SAMEDI 31 OCTOBRE 2026
	VAMPIRE SOCIETY
	// 60€
	UN VERRE  - UNE TABLE  - UNE VUE
	ENTRÉES
	Effeuillé de cœur de faux-filet de bœuf fumé, mousseline de patate douce à l’ail noir, salsifis fondants et croustillants
	Tartare de noix de Saint-Jacques, betterave chioggia et huilegrette de hareng au citron vert

	PLATS
	Quasi de veau rôti, mousseline de chou fleu, carottes fondantes et jus de veau au beurre d’estragon
	Gambas grillées, rigatonis à la crème de potimarron, pecorino et noix, pak choï croquants

	DESSERTS
	Tartelette poire, vanille de Madagascar, noix de pécan et coulis de cassis
	Fondant au chocolat, crème anglaise et tuile croustillante au caramel




